
PRIVATISATION



VOS ÉVÈNEMENTS
SUR L’EAU

DANS LE CŒUR
HISTORIQUE

DE PARIS

PRIVATISATION



Notre équipe dédiée est à votre écoute et peut
s’occuper de tout, du menu à l’animation, en
fonction de vos besoins et de vos envies.

Dans le quartier du Marais, amarrée entre le pont
Marie et le pont Louis-Philippe dans le 4e
arrondissement de Paris, la Péniche Marcounet
bénéficie d’une vue imprenable sur l’île Saint Louis.

Fêtes entre amis, mariages, dîners-cocktails, petits-
déjeuners presse, tournages, soirées dégustation,
lancements de produits, séminaires, conférences,
team bulding, shootings, tournages... nous recevons
ou organisons plus de 200 événements chaque
année avec le sourire et la bonne humeur qui font la
réputation du lieu.

VENEZ VISITER LA PÉNICHE 
SUR SIMPLE RENDEZ-VOUS.
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PETITS DÉJEUNERS/ DÉJEUNERS 

DÎNERS / COCKTAILS / TEAM BULDING 

LANCEMENTS DE PRODUITS 

La péniche Happy,
Friendly, Frenchy
des quais de Seine

—

 

VOS ÉVÉNEMENTS DANS LE
CŒUR HISTORIQUE DE PARIS

Modèle Freycinet de 1925 redesignée 
par l’architecte d’intérieur Glenn
Medioni, la péniche peut accueillir
jusqu’a 180 personnes à bord. 

— Une terrasse à quai. 

— Un pont entièrement vitré et 
végétalisé et chauffée, véritable
jardin flottant surplombant la Seine

 — Une cale, configurée en espace 
club/bar pour des soirées vibrantes,
modulable en journée pour tous 
types d’événement

PRIVATISATION

CONFÉRENCES DE PRESSE/ SOIRÉES PRIVÉES
SHOOTING/ TOURNAGES





Services proposés

 

Privatisation 
— Horaires adaptables 

et personnalisés,
service clef en
main

— Modulable 

— Cuisine maison
— Service traiteur
— Espace sonorisé  

— DJ set 

— Animations disponibles sur 
mesure

— 

— 

Inclus avec la privatisation :

— Mobilier, chaises, tables, 
mange-debout

— Matériel audio et vidéo 
(Télévision grand format
69 pouces)

— Système son
— Bar autonome 
— Deux micros sans fil
— Mobilier existant 
(à détailler en fonction de
l’espace privatisé)

— Vaisselle et verrerie
— Ménage

En option :

— Vigile 
(obligatoire en soirée)

— Barman

— Animation jazz du duo au 
septet sur demande 

— DJ 

— Service

— Heure supplémentaire

— Animations … 

JOURNÉE 8H À 17H

SOIRÉE 19H À 2H (mise

en place 18h-19h)

et équipé



FORMULE 

Apéritif
 
à partir de 35 € HT

Assortiments de tapas : 

> Mini croquettes de polenta
Croustillantes croquette de polenta au parmesan affiné et sa
sauce au miel 
> Galettes de courge butternut
Galettes fondantes de courge butternut et son onctueuse
sauce au herbes fraîches
> Tartinade d’olives noires maison 
Tartinade à base d’olives noires de provence et d’huile
d’olive vierge extra
> Falafels à la patate douce 
Falafels de patate douce, sauce yaourt au citron 
*Format à partager (un tapas pour 2 personnes)

Boissons :

> Apéritif au choix, 
  
> Une bouteille de vin pour 3  

Panachage blanc, rouge et rosé

  2 par personnes au choix (Spritz, prosecco, vin, bière ou soft)
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Une fin sucrée :
> Crumble aux pommes caramélisées et cannelle
> Mousse au chocolat du marcounet et ses craquants de
cacao

Buffets gourmands :
> Tacos de canard effiloché avec ses oignons confits, comté affiné
et sa sauce moutarde à l’ancienne
> US Hot Dog sauce secrète maison (version végétarienne possible)
> Couscous végétarien aux légumes de saison et épices orientales

Tapas à partager :

Boissons :
> 1 Apéritif par personne au choix (Spritz, prosecco, vin, bière, soft) 
> Une bouteille de vin pour 3 
Panachage blanc, rouge et rosé
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FORMULE 

Signature
 
à partir de 45 € HT

> Mini croquettes de polenta
Croustillantes croquette de polenta au parmesan affiné et sa
sauce au miel 
> Galettes de courge butternut
Galettes fondantes de courge butternut et son onctueuse
sauce au herbes fraîches
> Tartinade d’olives noires maison 
Tartinade à base d’olives noires de provence et d’huile
d’olive vierge extra
> Falafels à la patate douce 
Falafels de patate douce, sauce yaourt au citron 
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Assortiments de pièces  cocktails

> 18 pièces cocktails 
*possibilité d’un 12, 15, 18 ou 20 pièces

Avec notre traiteur partenaire “Le Traiteur du Marais”

Boissons : 

> 1 Apéritif au choix par personnes au choix (Spritz, prosecco,

vin, bière ou soft)

> Équivalent d’une bouteille de vin pour 3

FORMULE 

Cocktail
 
à partir de 65 € HT



* À disposition eau plate, 
eau pétillante, écran, vidéo-projecteur,paper-board, sono… 

7 € HT / Pers

35 € HT / Pers 

45 € HT / Pers

* À disposition eau plate, eau pétillante, écran, vidéo-
projecteur, paper-board, sono… 

en option : vin / animations

Boisson 
FORMULE 

Séminaire 
* 

Buffet bulles (3 heures)

> Vin, bière, Prosecco, soft 
. Spritz Aperol et Campari 

. Prosecco italien Extra Dry, Casa Burty

. Biere Paname - East Paris - Lager

. Jus Caraïbos Ananas, Pomme, Orange, Pamplemousse, Sodas, Limonade, Sirop,

Eau plate et pétillante

Buffet cocktail (3 heures)

> Hard & Soft
Spritz Aperol et Campari, Gin Beefeater, Rhum Havana 3 ans, Vodka

Wyborowa

Accueil

> Boissons chaudes, viennoiseries

Collation

> Matin et l’après-midi.

Déjeuner

> En format buffet ou à l’assiette

Nos formules

Jus Caraïbos Ananas, Pomme, Orange, Pamplemousse, Sodas, Limonade, Sirop,
Eau plate et pétillante
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Open soft (toute la soirée)

FORMULE 
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DE MAI À OCTOBRE

 La Terrasse 

Les quais sont composés de 250 palettes et peuvent
accueillir 500 personnes, une terrasse éco-responsable
arborée d’une collection de plantes issues de la flore
dunaire. 

La terrasse est ouverte de mai à octobre, 7/7 de 17H00 à
01H00 la semaine, et à partir de 12H00 jusqu’a 01H00 le
week-end.

Privatisable en entier ou semi-privatisable 
par groupe de palettes pour tous vos événements estivaux,
zone dédiée à partir de 20 € HT / personne.



CONTACT PRIVATISATION ADRESSE ET ACCÈS

Marion Picard de Rolland 

Emilie Goussard

06 52 41 30 01

commercial@peniche-marcounet.fr

Amarrée port de l’Hôtel de Ville 
près du pont Marie, 4  arrondissement, e

port des Célestins, Voie Georges Pompidou, 
au pied du pont Marie.

Pour accéder au bateau, prenez l’escalier quai de l’Hôtel
de Ville entre le pont Louis-Philippe et le pont Marie.

accès livraison 
Descente sur le quai par la bretelle 
située face au 40 quai des Celestins, 75004 Paris.
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	Open soft (toute la soirée)
	7 € HT / Pers
	Jus Caraïbos Ananas, Pomme, Orange, Pamplemousse, Sodas, Limonade, Sirop, Eau plate et pétillante

	Buffet bulles (3 heures)
	> Vin, bière, Prosecco, soft
	. Spritz Aperol et Campari
	. Prosecco italien Extra Dry, Casa Burty
	. Biere Paname - East Paris - Lager
	. Jus Caraïbos Ananas, Pomme, Orange, Pamplemousse, Sodas, Limonade, Sirop, Eau plate et pétillante
	35 € HT / Pers


	Buffet cocktail (3 heures)
	> Hard & Soft
	Spritz Aperol et Campari, Gin Beefeater, Rhum Havana 3 ans, Vodka Wyborowa
	45 € HT / Pers
	FORMULE



	Séminaire
	Accueil
	> Boissons chaudes,
	viennoiseries

	Collation
	> Matin et l’après-midi. Déjeuner
	> En format buffet ou à
	l’assiette
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	* À disposition eau plate,
	eau pétillante, écran, vidéo-projecteur,paper-board, sono…


	DE MAI À OCTOBRE

	La Terrasse
	Les quais sont composés de 250 palettes et peuvent accueillir 500 personnes, une terrasse éco-responsable arborée d’une collection de plantes issues de la flore dunaire.
	La terrasse est ouverte de mai à octobre, 7/7 de 17H00 à 01H00 la semaine, et à partir de 12H00 jusqu’a 01H00 le week-end.
	Privatisable en entier ou semi-privatisable
	par groupe de palettes pour tous vos événements estivaux, zone dédiée à partir de 20 € HT / personne.
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	Marion Picard de Rolland
	Emilie Goussard
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